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Bierleitungs-Reinigungssystem so einfach und bequem wie nie zuvor

Uber die Bierqualitiit entscheiden
oftmals die letzten Meter

Von der Auswahl nur der besten Rohstoffe iiber die permanente Qualititskontrolle vom
Sudhaus bis hin zur Abfiillung wird in der Warsteiner Brauerei im Waldpark hochste Sorgfalt
darauf verwendet, stets ein WARSTEINER entstehen zu lassen, das allerhochsten Qualitits-
kriterien geniigt. Dies alles geschieht, um den Freunden eines gepflegten Spitzen-Pilseners
mit WARSTEINER ein Produkt anbieten zu konnen, das zu Rechtals ,,eines der besten Biere

unserer Zeit* bezeichnet wird.
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Das sehr effektive und sehr einfach zu bedienende Reinigungssystem der Firma Bevi.

Um dem Gast sein WARSTEINER in
der Gastronomie in optimaler Qualitét
prisentieren zu konnen, darf die Pflege
eines so empfindlichen Lebensmittels
wie Bier allerdings nicht am Brauereitor
aufhoren, vielmehr ist es notwendig,
dem edlen Gerstensaft auch weiterhin
die notwendige Aufmerksamkeit und
Pflege angedeihen zu lassen, bis er end-
lich frischund klar aus dem Zapfhahn ins
Glas lauft. Nur der Gastronom, der seine
Bierleitungen ausreichend und gewis-

senhaft pflegt, kann sicher sein, seinem
Gast ein WARSTEINER in der erwar-
teten Qualitdt zu présentieren. Nicht
oder nicht ausreichend gepflegte Lei-

Gute Pflege fiir
guten Umsatz
tungen machen die Arbeit des Brauers

manchmal zunichte, weil der eine oder
andere Gastwirt die Pflege des Lei-

tungssystems in seiner Schankanlage
vernachléssigt. Und dann wird nur allzu
leicht statt heller Freude dem Gast eine
herbe, triibe Enttduschung serviert. Das
driickt auf die Stimmung — und auf den
Umsatz.

Diese Aufgabe kann der Wirt profes-
sionellen Service-Unternehmen {iber-
tragen, durch die Installation ausgereif-
ter, einfach zu bedienender Reini-
gungsanlagen jedoch auch selbst in die
Hand nehmen. Von der halbautomati-
schen mechanischen Reinigung bis hin
zur vollautomatischen chemischen Rei-
nigung bieten Spezialfirmen Reini-
gungssysteme fiir jede nur erdenkliche
Einsatzsituation an.

Bei der mechanischen Reinigung —
hier sei stellvertretend fiir andere das
System,,BeviFree* der Firma BeviClean
vorgestellt—wird zum Reinigen der Bier-
leitungen durch Wasserdruck ein
Schwdmmchen durch das Leitungs-
system gedriickt, das alle Verunreini-
gungen und etwaige Ablagerungen zu-
verldssig entfernt. Ein Umschaltventil
sorgt dafiir, daB der kleine Schwamm
permanent im Leitungssystem automa-
tisch die Richtung wechselt.

Beim,,BeviClean-Free*-System kon-
nen auf sehreinfache Art zwei, vier oder
auch sechs Bierleitungen auf einmal
gereinigt werden. Diese Kreislaufwir-
kung wird durch eine Schlauchverbin-



dung von Zapfhahn zu Zapthahn er-
reicht. Dann brauchen im Fafkeller nur
nochdie Zapfkopfe an das System ange-
schlossen zu werden, indem sie auf die
Reinigungsadapter gesetzt werden.
Nach dem Offnen der Wasserleitung
kann derkleine Schwamm nun auf seine
effektive ,,Saubermann-Tour* durch
das gesamte Bierleitungssystem gehen.
Der Wirt, der auf diese Weise ein- bis
zweimal pro Woche seine Bierleitungen
reinigt, kann sicher sein, seinen Gésten
stetsein klares, frisches WARSTEINER
zu prisentieren.

Der finanzielle Aufwand fiir dieses
System halt sich mit 428,- DM fiir das
komplette Reinigungsset in bescheide-
nen Grenzen.

Wernochein wenig griindlicher andie
Sache herangehen will, kann neben der
mechanischen Reinigung auch noch
eine chemische Reinigung mit dem Be-
viClean-Injektor fahren. Dieses System
dosiert—nach einmaliger Grundeinstel-
lung — automatisch die Reinigungslo-

sung exakt in Abhidngigkeit zur Lei-
tungslinge und zum Leitungsquer-
schnitt. Nach wenigen Minuten ist die
chemisch-mechanische Reinigung ab-
geschlossen und es erfolgt automatisch
die Trinkwassernachspiilung. Die Kom-
bination fiir perfekte Leitungshygiene.



